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Výroční zpráva za školní rok 2018/2019 

I. Základní údaje o škole 

1. Přesný název právnické osoby1 dle zřizovací listiny ve znění platném k 31. 8. 2017 

Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Za Černým mostem 362 / 3, 198 00 Praha 9 

Poslední rozhodnutí MŠMT ČR ze dne 3. 2. 2011 pod č. j. 964/2011-251 s účinností 

od 1. 9. 2011 

Identifikátor zařízení: 600 006 387 

 

2. Ředitel a statutární zástupce ředitele, jejich e-mail a telefon 

Ředitelka školy: Ing. Zdeňka Matoušová 

  e-mail:  sougastropraha9@seznam.cz 

  telefon: +420 281 940 824 

Statutární zástupce: Ing. Ivana Čutová 

  e-mail:  sougastropraha9@seznam.cz 

  telefon: +420 281 028 926 

 

3. Webové stránky právnické osoby (školy) 

https://www.sougastro.cz 

 

 

                                                 
1 Právnická osoba – příspěvková organizace, která může sdružovat více typů nebo druhů škol a školských zařízení. 

Dříve škola nebo školské zařízení. 

 

mailto:sougastropraha9@seznam.cz
mailto:sougastropraha9@seznam.cz
https://www.sougastro.cz/
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4. Školy2 a školská zařízení3, jejichž činnost právnická osoba vykonává a jejich cílová 

kapacita (podle rozhodnutí o zápisu do školského rejstříku) 

Střední odborné učiliště IZO: 000 563 722 cílová kapacita: 1 090 žáků 

Domov mládeže  IZO: 110 019 938 cílová kapacita: 195 lůžek 

Školní jídelna  IZO: 110 019 920 cílová kapacita: 700 jídel 

 

5. Obory vzdělání a vzdělávací programy konzervatoří a VOŠ, které škola vyučuje a jsou 

zařazeny ve školském rejstříku 

Škola Kód 
Název oboru / 

vzdělávacího programu 

Cílová 

kapacita 

oboru / 

programu 

Poznámka  

(nevyučovaný 

obor, 

dobíhající,…) 

SOU 65-42-M/01 
Hotelnictví 

ŠVP Hotelnictví a turismus 
75 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 66-41-L/01 
Obchodník 

ŠVP Obchodník 
15 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 29-53-H/01 
Pekař 

ŠVP Pekař 
15 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 29-54-H/01 
Cukrář 

ŠVP Cukrář 
45 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 65-51-H/01 
Kuchař – číšník 

ŠVP Kuchař 
30 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 65-51-H/01 
Kuchař – číšník 

ŠVP Číšník - servírka 
30 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 65-51-H/01 
Kuchař – číšník 

ŠVP Kuchař - číšník 
45 

Od 1.9.2010 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 66-51-H/01 
Prodavač 

ŠVP Prodavač květin 
15 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 66-52-H/01 
Aranžér 

ŠVP Aranžér a propagace 
45 

Od 1.9.2009 

počínaje 1. 

ročníkem 

                                                 
2 Škola – druh, poddruh nebo typ školy, jejichž činnost vykonává právn15ická osoba v souladu se zařazením ve 

školském rejstříku. Dříve součást školy. 
3 Školské zařízení – školské zařízení podle §7 zákona 561/2004 Sb., jehož činnost vykonává právnická osoba 



Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání  
Za Černým mostem 362/3, 198 00 Praha 9 

3 

 

SOU 64-41-L/51 
Podnikání 

ŠVP Podnikání 
60 

Od 1.9.2011 

počínaje 1. 

ročníkem 

SOU 29-56-H/01 
Řezník – uzenář 

ŠVP Řezník - uzenář 
15 

Od 1.9.2013 

počínaje 1. 

ročníkem 

 

6. Změny ve skladbě oborů vzdělávání / vzdělávacích programů oproti školnímu  

roku 2017/2018: 

a) Nové obory / programy:   0 

b) Zrušené obory / programy:  0  

7. Místa poskytovaného vzdělávání  

a) Uvedená v rozhodnutí o zápisu do školského rejstříku (vlastní objekt Za Černým 

mostem 3/362, Praha 9) 

b) Jiná:  0 

8. Stručná charakteristika materiálně technického vybavení právnické osoby 

SOU gastronomie a podnikání je komplexním školským zařízením, ve kterém žáci oborů 

aranžér, cukrář, pekař, řezník – uzenář, kuchař – číšník a prodavač květin absolvují 

teoretické i praktické vyučování. K tomuto účelu slouží vlastní žákovská pracoviště:  

3 cukrářské dílny, 1 dílna pekařská, 1 dílna pro výrobu zmrzliny, 3 kuchařské a číšnické 

provozy, 1 odborná dílna pro řezníky – uzenáře, 2 odborné učebny pro učební praxi žáků 

oboru vzdělávání s maturitou Hotelnictví a turismus (kuchařské laboratoře s celkem  

15 pracovišti), 2 odborné učebny pro stolničení, 1 učebna pro výuku barmanů,  

2 pracoviště pro obor aranžér a 1 pracoviště pro obor prodavač květin. 

9. Školská rada  

Datum zahájení činnosti: duben 2018 

Předsedkyně:  PaedDr. Matysková Marie 

Členové:  Liška Jan 

Mgr. Sahánková Eva 

Hošek Václav 

Pixa Daniel 
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II. Pracovníci právnické osoby 

1. Pedagogičtí pracovníci 

a) Počty osob (údaje ze zahajovacích výkazů) 

Š
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SOU 5 5 68 68,48 2 1,1 70 69,58 

b) Kvalifikovanost pedagogických pracovníků (stav ke dni vyplnění zahajovacího 

výkazu) 

Škola počet pedagogických pracovníků  

celkem % 

z celkového počtu 

pedagogických 

pracovníků 

SOU 
Kvalifikovaných 68 97 

Nekvalifikovaných 2 3 

c) Věková struktura pedagogických pracovníků 

počet 

celkem ve 

fyzických 

osobách  

k 31. 12. 

2018 

v tom podle věkových kategorií 

do 20 let 21 – 30 let 31 – 40 let 41 – 50 let 51 – 60 let 
61 a více 

let 

 0 5 11 22 24 8 
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d) Další vzdělávání pedagogických pracovníků 

 počet zaměření 
počet 

účastníků 
vzdělávací instituce 

Semináře 9 Komentář 13 Komentář 

Kurzy 2 Komentář 3 Komentář 

doplňkové 

pedagogické 

studium 

0  0  

školský 

management 
1 Komentář 1 Komentář 

rozšiřování 

aprobace 
4 

Získání odborné 

kvalifikace- § 9 

zák.563/2004 Sb. 

4 IVP CZU, CZU   

jiné (uvést jaké) 22 Komentář 31 Komentář 

Semináře 

Datum Vzdělávací instituce Téma/Název Účastníci 

14. 9. 2018 Židovské muzeum Československo a Izrael. 1 

26.11.2018 MHMP 
Bezpečnost, právo a rizikové 

chování 
2 

19.10.2018 MSMT + CAE 

Seminář Doplnění a rozšíření 

společného evropského 

referenčního rámce „Companion 

volume“ a nové deskriptory 

1 

29.11.2018 ČŠI 
Inspirace pro zvyšování kvality 

vzdělávání na úrovni školy 
1 

11.2.2019 Seminaria 
Kontrolní systém a hospitační 

činnost ve škole 
2 

13.2.2019 NÚV Praha 
Tým P-KAP, seminář pro tvůrce 

ŠAP   
2 

28.2.2019 NIDV 
Konzultační seminář pro školní 

maturitní komisaře 
1 

21.3. a 28.3.2019 MHMP + PPP Třídnická hodina na SŠ 2 

3.6.2019 UZO Praha 

Pracovněprávní minimum a 

základy hospodaření 

odbor.organizací 

1 

Kurzy 

Datum Vzdělávací instituce Téma/Název Účastníci 

8.4.2019 
Klub personalistů a 

Aliaves 

Zásady bezpečnosti pro učitele 

TEV 
1 

7.5.2019 Nakladatelství Forum 
Radikální změny ve financování 

škol od 1.9.2019 
2 
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Školský management 

Datum Vzdělávací instituce Téma/Název Účastníci 

22.11.2018 NIDV 

Konzultační seminář pro 

management škol – maturitní 

zkoušky 

1 

 

Jiné 

Datum Vzdělávací instituce Téma/Název Účastníci 

31. 8. 2018 MEGA BOOKS 
Odborná jazyková konference pro 

učitele SŠ 
2 

19. – 21. 9. 2018 

Centrum 

celoživotního 

vzdělávání PCE 

Pardubice 

Jak učit matematiku na SŠ 1 

11. 9. 2018 ZO OSPO 
Mítink ČMKOS – Konec levné 

práce 
1 

24. 10. 2018 NIDV 
Vzdělávací program Využití 

médií ve výuce dějepisu 
1 

6. 11. 2018 Bakaláři s.r.o. Bakalářská konference 2018 2 

5.11. – 7. 12. 2018 
Projekt Škola pro 

všechny 
Úvod do mediace pro pedagogy 2 

9.-10.11.2018 CBA Brno 

Workshop pro pedag.pracovníky 

školy s gastronomickým 

zaměřením 

2 

15.11. 2018 

Unie 

zaměstnavatelských 

svazů ČR 

Konference Školství 2019 2 

22. 11. 2018 MHMP 
Workshop Na matematiku 

aktivně s Techambition 
1 

12.12. 2018 

31.5.2019 

ÚP Praha a ÚP 

Středočeské 
Porada předsedů ZO 1 

14. 2. 2019 NIDV 
Konference Protektorát Čechy a 

Morava  
1 

26. 2. 2019 MHMP 

Workshop KAP a NŠNT „Road 

show k Pražským šablonám pro 

SŠ a VOŠ II.“ 

1 

27. 2. 2019 NIDV 

Vzdělávací program Konzultace 

pro žadatele výzvy šablony II.pro 

SŠ 

1 

28.2.2019 

Centrum kariérového 

poradenství při 

gymnasiu Na 

Zatlance  

Workshop a přednáška „Generace 

Z“ 
1 

21.3. 2019 META o.p.s. 

Panelová diskuse „Základkou to 

nekončí“(vzdělávání žáků cizinců 

s OMJ na českých SŠ) 

1 
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5.4. 2019 
Katedra psychologie 

FF UK Praha  

Odborná konference Škola jako 

místo setkávání 2019 aneb učíme 

se pro život a pro radost z 

poznávání 

2 

23.5.2019 Mascotte Konference Bezpečná škola 2019 2 

20.5.2019 
Nakladatelství 

Fórum Praha  

Konference Jak řešit těžkosti 

s inkluzí – sociální inkluze – 

cizinci – DYS poruchy – 

spolupráce s rodiči 

2 

Květen 2019 
Školské zařízení pro 

DVPP 

Práva a povinnosti vychovatelů 

školských zařízení 
2 

7.5.2019 ČMOS prac.školství Jednání podsekce SŠ pro SOŠ 1 

16.5.2019 

MHMP + Dětské 

krizové centrum + 

Pražské fórum 

primární prevence 

rizikového chování 

Syndrom týraného a 

zneužívaného dítěte, spolupráce 

škol a OSPOD 

2 

 

e) Jazykové vzdělávání a jeho podpora 

Počet učitelů cizích jazyků 
celkem  

(fyzické osoby) 

z toho 

s odbornou kvalifikací (dle zákona o ped. prac.) 5 

bez odborné kvalifikace (dle zákona o ped. prac.) 1 

rodilý mluvčí 0 

 

MEGA BOOKS   Odborná jazyková konference pro učitele SŠ                  2 účastnice 

MSMT, CAE        seminář Doplnění a rozšíření Společného evropského  

                              Referenčního rámce „Companion volume“                         1 účastnice 

ČVUT Praha       přípravný kurs A2                                                                   2 účastnice 

NIDV                    Brána jazyků otevřena – ANJ 2                                            5 účastníků  

2. Nepedagogičtí pracovníci školy (údaje za celou právnickou osobu) 

a) Počty osob 

fyzické osoby celkem přepočtení na plně zaměstnané 

40 39,0034 

 

b) Další vzdělávání nepedagogických pracovníků 
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 počet zaměření počet účastníků vzdělávací instituce 

semináře 0 0 0 0 

Kurzy 0 0 0 0 

jiné (uvést jaké) 7               komentář 8 komentář 

Jiné 

Vzdělávací instituce Téma/Název Účastníci 

Nakladatelství Forum Úrazy ve školách - evidence 1 

Nakladatelství Forum Personalistika do každé školy 1 

Nakladatelství Forum Legislativní boom pro personalisty 1 

Ing.Magdalena Stará 
Zákoník práce – pracovní doba, doba 

odpočinku 
1 

Potravinářská komora ČR 
Aktuality v potravinovém právu a související 

problematika 
1 

Unigas servis Obsluha plynové kotelny 2 

Komora Sotkvo Budeme si hrát na bezpečném prostředí ? 1 

 

3. Informace o využití posílených mzdových prostředků pracovníků v oblasti stravování ve 

školách zřizovaných hl.městem Prahou a naplnění účelu jejich poskytnutí, dle usnesení RHMP 

č.950 ze dne 20.5.2019. 

Byly využity finanční prostředky na posílení víceoborových tříd a posílení oboru řezník – 

uzenář z rozvojového programu. 
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III. Údaje o žácích a výsledcích vzdělávání (SŠ, 

konzervatoře, VOŠ a ZUŠ) 

1. Počty tříd / studijních skupin a počty žáků / studentů 

a) Denní vzdělávání (údaje ze zahajovacích výkazů) 

škola počet tříd / skupin počet žáků / studentů 

SOU 31/28 674 

Změny v počtech žáků / studentů v průběhu školního roku: 

 Počet  Počet 

Přerušili vzdělávání 2   

Nastoupili po přerušení vzdělávání 3   

Sami ukončili vzdělávání 43   

Vyloučeni ze školy 0   

Nepostoupili do vyššího ročníku 21 z toho nebylo povoleno opakování 0 

Přistoupili z jiné školy 37   

Přestoupili na jinou školu 34   

Jiný důvod změny 0   

2. Průměrný počet žáků / studentů na třídu /studijní skupinu a učitele (stav dle 

zahajovacího výkazu) 

a) Denní vzdělávání 

Škola 
průměrný počet žáků / studentů 

na třídu / skupinu 

průměrný počet žáků / 

studentů na učitele 

SOU 21/ 7 19  

b) Vzdělávání při zaměstnání 

Škola 
průměrný počet žáků / studentů 

na třídu / skupinu 

průměrný počet žáků / 

studentů na učitele 

 0 0 
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3. Žáci / studenti s trvalým bydlištěm v jiném kraji (stav dle zahajovacího výkazu) 
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SOU 

počet žáků 

celkem 
3 2 4 5 3 2 1 0 0 2 251 2 1 276 

z toho 

nově přijatí 
0 1 0 2  0 0 0 0 1 61 0 0 65 

4. Údaje o výsledcích vzdělávání žáků / studentů (po opravných zkouškách  

a dohodnocení) 

a) Denní vzdělávání 

Škola SOU 

z celkového počtu 

žáků / studentů: 

prospělo s vyznamenáním 36 

neprospělo 35 

opakovalo ročník 4 

Počet žáků / studentů s uzavřenou klasifikací do 30. 6. 502 

tj. % z celkového počtu žáků/studentů 84 % 

Průměrný počet zameškaných hodin na žáka / studenta 88,4 

z toho neomluvených 6,0 
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5. Výsledky závěrečných, maturitních zkoušek a absolutorií 

škola 
 

SOU 

ZÁVĚREČNÉ ZKOUŠKY 

denní 

vzdělávání 

vzdělávání 

při zaměstnání 

Počet žáků, kteří konali zkoušku 94 0 

z toho konali zkoušku opakovaně 0 0 

Počet žáků závěrečných ročníků, kteří nebyli připuštěni 

ke zkoušce v řádném termínu 
14 0 

Počet žáků, kteří byli hodnoceni 

prospěl 

s vyznamenáním 
13 0 

prospěl 77 0 

neprospěl 4 0 

 

škola 
 

SOU 

MATURITNÍ ZKOUŠKY 

denní 

vzdělávání 

vzdělávání 

při zaměstnání 

Počet žáků, kteří konali zkoušku 81 0 

z toho konali zkoušku opakovaně 4 0 

Počet žáků závěrečných ročníků, kteří nebyli připuštěni 

ke zkoušce v řádném termínu 
8 0 

Počet žáků, kteří byli hodnoceni 

prospěl 

s vyznamenáním 
1 0 

prospěl 54 0 

neprospěl 26 0 
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6. Přijímací řízení do 1. ročníku školního roku 2019/2020 

a) SŠ (mimo gymnázií), konzervatoře, VOŠ 

Skupina oborů 

vzdělávání, kód, 

název 

Kód Název ŠVP 

65-42-M/01     Hotelnictví Hotelnictví a turismus 

66-41-L/01      Obchodník Obchodník 

29-53-H/01      Pekař Pekař 

29-54-H/01      Cukrář Cukrář 

29-56-H/01      Řezník – uzenář Řezník – uzenář 

64-41-L/51       Podnikání Podnikání 

65-51-H/01       Kuchař – číšník Číšník – servírka 

65-51-H/01       Kuchař – číšník Kuchař 

65-51-H/01        Kuchař – číšník Kuchař – číšník 

66-52-H/01       Aranžér Aranžér a propagace 

66-51-H/01        Prodavač Prodavač květin 

P
ři

jí
m

a
cí

 ř
íz

en
í 

p
ro

 š
k

o
ln

í 
ro

k
 2

0
1
8
/2
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9
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n
í 

v
zd

ěl
áv

án
í)

 

Počet přihlášek celkem 530 

Počet kol přijímacího řízení celkem 2 

Počet přijatých celkem včetně přijatých na 

autoremeduru 
496 

z toho v 1. kole 432 

z toho ve 2. kole  64 

z toho v dalších kolech 0 

z toho na odvolání 0 

Počet nepřijatých celkem 34 

Počet volných míst po přijímacím řízení (obor, počet míst) 

Obor: x 0 

Obor: x 0 

Počet přijatých ke vzdělávání při zaměstnání do 1. ročníku pro 

školní rok 2019/2020 
0 
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7. Vzdělávání cizinců a příslušníků národnostních menšin 

Počty cizinců z jednotlivých zemí (dle zahajovacího výkazu). Zkušenosti se začleňováním 

cizinců a příslušníků národnostních menšin. 

Státní příslušnost Počet žáků 

Bulharská 4 

Čínská 1 

Moldavská 2 

Rumunská 1 

Ruská 4 

Slovenská 3 

Ukrajinská 24 

Vietnamská 6 

Kubánská 1 

Thajská 1 

Gruzínská 1 

Celkem 48 

Žáci zvládají výuku, v převážné většině, na srovnatelné úrovni jako žáci přicházející  

do jednotlivých oborů vzdělávání ze základních škol. Jejich začleňování do třídních 

kolektivů je přirozené, TU i všichni vyučující věnují vzájemnému soužití pozornost. 

8. Informace o počtech dětí ve škole s odlišným mateřským jazykem ve vztahu ke znalosti 

českého jazyka       

Zjišťování počtu žáků s potřebou podpory doučování českého jazyka 

Stupeň znalosti ČJ Počet žáků 

Úplná neznalost ČJ 0 

Nedostatečná znalost ČJ 0 

Znalost ČJ s potřebou doučování 0 

Předčasné odchody ze vzdělávání u žáků  
s odlišným mateřským jazykem 

0 

9. Speciální výchova a vzdělávání, integrace žáků 

Ve školním roce 2018/2019 bylo v péči školního poradenského pracoviště 47 žáků 

s poruchami učení podle § 16 č.561/2004 Sb.   Jejich znevýhodnění bylo 

zohledňováno ve vzdělávacím procesu, respektována byla doporučení odborných 

diagnostických pracovišť.  
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10. Vzdělávání nadaných žáků a studentů 

V naší škole nebyli vzděláváni žáci, kteří podle § 17 zákona č.561/2004 Sb., splňují 

předpoklady nadaného žáka. 

 

11. Ověřování výsledků vzdělávání 

14.9., 17.10., 19.10.2018  SOU  - výzkum pro MHMP realizovaný společností 

Trexima – Vývoj profesní orientace žáků SŠ  -  maturitní ročníky. 

26.11.2018 – CLOSE testování jazykových a matematických dovedností – 3.ročníky 

maturitních oborů  

Únor  2019  SOU – testování žáků maturitních ročníků z ANJ a MAT. 

18. a 25.6.  2019  SOU – srovnávací testování  žáků 1.-3.ročníků čtyřletých oborů  

a 1.-2. ročníků tříletých  oborů vzdělání z MAT 
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12. Školní vzdělávací programy 

ŠVP se průběžně upravují podle požadavků trhu práce. Byl posílen předmět ČJL o 

literární seminář ke zkvalitnění výuky v maturitních oborech.   

Číselný kód 

KKOV 

Název učebního nebo 

studijního oboru 
ŠVP 

66-41-L/01 Obchodník Obchodník s účinností od 1.9.2015 

65-42-M/01 Hotelnictví Hotelnictví a turismus s účinností od 1.9.2015 

29-53-H/01 Pekař Pekař s účinností od 1.9.2015 

29-54-H/01 Cukrář      Cukrář s účinností od 1.9.2015 

65-51-H/01 Kuchař-číšník Kuchař s účinností od 1. 9. 2015 

65-51-H/01 Kuchař-číšník Číšník - servírka s účinností od 1. 9. 2015 

65-51-H/01 Kuchař-číšník Kuchař – číšník s účinností od 1.9.2015 

66-51-H/01 Prodavač Prodavač květin s účinností od 1.9.2015 

66-52-H/01 Aranžér  Aranžér a propagace s účinností od 1.9.2015 

64-41-L / 51 Podnikání Podnikání s účinností od 1.9.2015 

29-56-H/01 Řezník – uzenář        Řezník – uzenář  s účinností od  1.9.2015 

   

13. Jazykové vzdělávání a jeho podpora 

V oborech vzdělávání s maturitní zkouškou a v oborech vzdělávání s výučním listem 

jsou vyučovány cizí jazyky dva – anglický a německý jazyk. 

V rámci zkvalitňování výuky byly do jednotlivých hodin vkládány tematické okruhy 

MZ.  

K posílení motivace žáků byla výuka zpestřována následujícími aktivitami: 

Datum Aktivita Počet žáků 

24.9. a 15. 10. 

2018  

JŠ Tutor – ukázková hodina přípravného kurzu 

k MZ z ANJ 
50 

16. a 18. 10. 

2018 

Das Filmfest – festival německých filmů: 

„Timm Thaler aneb O chlapci co prodal svůj 

smích“ 

80 

14. 11. 2018 
The Bear Education Theatre: „Let´s Go Travel 

Show“ “ 
50 

12. 12. a 

19.12.2018 

Německo – Drážďany – tematicky zaměřená 

prohlídka města 
90 

15. 3. 2019 
The Bear Education Theatre: „History of England 

part.I.“ 
50 

15.5.2019 Rakousko – Vídeň   29 

26. 6. 2019 Německo - Königstein a Drážďany                                                45 
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IV. Údaje o žácích a výsledcích vzdělávání (Domovy 

mládeže) 

1. Domovy mládeže (i při škole) 

a) Vybavení domova mládeže (údaje ze zahajovacího výkazu) 

 Počet 

Počet ložnic celkem 80 

v tom 

1 až 3 lůžkových 80 

4 až 6 lůžkových 0 

7 až 10 lůžkových 0 

11 a více lůžkových 0 

Společenské místnosti a klubovny 3 

b) Počty ubytovaných žáků podle typu školy (údaje ze zahajovacího výkazu) 

Typ školy Počet ubytovaných z toho ze škol zřizovaných HMP 

SOŠ    0 0 

SOU, OU a U 161 161 

VOŠ   0 0 

Celkem 161 161 

c) Naplněnost domovů mládeže 

počet ubytovaných ve škol. roce 2018/2019 kapacita naplněnost v % 

 195 82,3 

d) Žádosti o ubytování v domově mládeže 

Počet žádostí celkem 161 

Z toho počet žádostí, kterým nebylo vyhověno 0 

Nejčastější důvody nevyhovění žádosti 0 

e) Změny v počtech ubytovaných v průběhu školního roku 

Během školního roku odešlo 5 ubytovaných žáků a na jejich místa jsou přijati další. 

f) Další údaje o ubytovaných 

Ubytovaní mají k dispozici internetové připojení, využívají tělocvičnu, jsou zajišťovány 

návštěvy kulturních představení. 

g) Využití domovů mládeže v době školních prázdnin 

Lůžka DM byla využita pro ubytování v rámci sportovních akcí hl.města Prahy. 
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V. Aktivity právnické osoby – Prezentace školy  

na veřejnosti 

1. Výchovné a kariérové poradenství 

Poradenské služby poskytujeme na základě školského zákona specifikovaného navazující 

vyhláškou č.72/2005 Sb. ve znění pozdějších předpisů.  

Ve škole působí výchovná poradkyně (VP) a metodička prevence (MP), jejich činnost byla 

uskutečňována v souladu s Preventivním programem školy. V průběhu školního roku byla 

pozornost zaměřena zejména na cílovou skupinu žáků se zdravotním  

a sociálním znevýhodněním.  

VP a MP   spolupracovaly především s PPP, TU a se zákonnými zástupci  

ve stanovených konzultačních hodinách či podle dohody.  K projevům rizikového chování 

a problémům, které negativně ovlivňují vzdělávání žáků, přistupovala škola komplexně, 

k jednání konzultačních schůzek byli zváni zákonní zástupci  

i zainteresovaní pedagogičtí pracovníci. Ve školním roce proběhlo 84 konzultačních schůzek, 

na kterých se řešila především nedostatečná docházka žáků.  

K poskytování základních informací využívaly VP a MP nástěnku s aktuálními materiály. 

V oblasti kariérového poradenství byla kariérová poradkyně nápomocna žákům končících 

ročníků v poskytování informací o možnostech dalšího vzdělávání a uplatnění na trhu práce. 

Akce v průběhu školního roku: 

Datum Akce Počet žáků 

22. 1. 2019 
Veletrh pomaturitního a celoživotního vzdělávání 
Gaudeamus, výstaviště PVA Letňany 

45 

4.4.a 9.4. 2019 
Návštěva informačního a poradenského střediska Úřadu 
práce Praha 3 

40 

 

2. Prevence sociálně patologických jevů 

Prevence nežádoucích návyků a závislostí a výchova ke zdravému životnímu stylu  

se z organizačního hlediska dotýkají metodičky prevence a výchovné poradkyně, ale též všech 

pedagogických pracovníků školy, zejména třídních učitelů.  
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Preventivní program školy byl zpracován v přímé návaznosti na ŠVP a RVP. Jednotlivá 

témata se prolínala s obsahem učiva. Vyučující v rámci výuky vhodně využívali obsah učiva 

k objasnění aktuálních jevů ve společnosti, dávali prostor k diskusi a působili preventivně proti 

xenofobii, rasismu, vandalismu, užívání OPL. Metodickým vodítkem byl Krizový plán školy 

„Co dělat, když…“, zpracovaný podle metod. pokynu MŠMT k primární prevenci sociálně 

patologických jevů .  Jednotlivé tematické bloky Preventivního programu byly začleněny do 

odpovídajících předmětů vzdělávání a především do Školního řádu, se kterým jsou všichni žáci 

povinně seznámeni při zahájení školního roku.  K prevenci a řešení šikanování mezi žáky školy 

byl vypracován Program proti šikanování jako nedílná součást Preventivního programu. 

Každý pedagog posiluje pozitivní postoj k minoritám, nenechá bez povšimnutí projevy rasismu, 

xenofobie a intolerance a okamžitě přijímá vhodná konkrétní pedagogická opatření. Třídní 

učitelé se snaží vytvářet příznivé klima ve škole i jednotlivých třídách. V konzultačních 

hodinách ŠMP a VP nabízely žákům možnost přicházet individuálně se svými problémy. 

Plán akcí Preventivního programu byl rozpracován na období celého školního roku. 

Název programu Drogy 

Typ programu  Beseda 

Stručná charakteristika 

programu 

Nebezpečí užívání OPL 

Realizátor Muzeum Policie 

Cílová skupina Žáci 1. ročníků 

Počet žáků v programu 50 

Počet hodin programu 2 

Návaznost programu na cíle MPP Zvýšení informovanosti žáků v oblasti zneužívání 

návykových látek 

Ukazatele úspěšnosti Vědomá sebereflexe žáků, počet účastníků 50 

Termín  13.12.2018 

Zodpovědná osoba TU, ŠMP 
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Název programu Kriminalita mládeže. Kyberšikana 

Typ programu  beseda 

Stručná charakteristika 

programu 

Právní odpovědnost za vlastní chování 

Realizátor Muzeum Policie 

Cílová skupina Žáci 1. ročníků 

Počet žáků v programu 130 

Počet hodin programu 2 

Návaznost programu na cíle MPP Zvýšení informovanosti žáků v oblasti kriminality 

 a kyberšikany 

Ukazatele úspěšnosti Počet poučených žáků   130 

Termín  2.11.2018, 27.2.2019 

Zodpovědná osoba TU, ŠMP 

 

 

Název programu Extremismus 

Typ programu  seminář 

Stručná charakteristika 

programu 

Nebezpečí extremismu, znaky organizací 

Realizátor Bc. David Lebeda 

Cílová skupina Žáci 2. ročníků 

Počet žáků v programu 25 

Počet hodin programu 2 

Návaznost programu na cíle MPP Posílení pozitivního postoje k minoritám, k lidem různých 

národností a různým náboženským vyznáním 
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Ukazatele úspěšnosti Počet účastníků 25, zpětná vazba 

Termín  20.11.2018, 6.12.2018 

Zodpovědná osoba TU, ŠMP 

 

 

 

 

Název programu Stalking 

Typ programu  seminář 

Stručná charakteristika 

programu 

rizika opakovaného sledování  

Realizátor Bc. David Lebeda 

Cílová skupina Žáci 2. ročníků 

Počet žáků v programu 60 

Počet hodin programu 2 

Návaznost programu na cíle MPP Upozornění na rizika sociálních sítí 

Ukazatele úspěšnosti Počet účastníků 60, zpětná vazba 

Termín  6.12. 2018 

Zodpovědná osoba TU, ŠMP 
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Název programu Prevence rakoviny prsu 

Typ programu  Workshop, Český den proti rakovině 

Stručná charakteristika 

programu 

Zdravý životní styl, prevence civilizačních chorob 

Realizátor Klub ŽAP  

Cílová skupina Žáci 2. a 3. ročníků 

Počet žáků v programu 60 

Počet hodin programu 2 

Návaznost programu na cíle MPP Zvýšení informovanosti o nádorových onemocněních  

možnostech  preventivního vyšetření 

Ukazatele úspěšnosti Počet poučených žáků 60 

Počet zapojených žáků   25 

Termín  5.2. 2019, 15.5.2019 

Zodpovědná osoba TU, VP 

 

 

Název programu Program proti xenofobii 

Typ programu  Exkurze, workshop 

Stručná charakteristika 

programu 

Prevence rasismu, xenofobie 

Realizátor Židovské muzeum 

Cílová skupina Žáci 1. ročníku 

Počet žáků v programu 40 

Počet hodin programu 5 

Návaznost programu na cíle MPP Tolerance k multikulturnímu soužití 
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Ukazatele úspěšnosti Počet účastníků 40 

Termín  18.10. 2018 

Zodpovědná osoba TU, ŠMP 

 

Název programu Základy první pomoci 

Typ programu  workshop 

Stručná charakteristika 

programu 

Umět poskytnout 1. pomoc 

Realizátor SŠ zdravotní 

Cílová skupina Žáci 3. ročníků 

Počet žáků v programu 40 

Počet hodin programu 2 

Návaznost programu na cíle MPP Zdravý životní styl 

Ukazatele úspěšnosti Počet účastníků 40 

Termín  24.4.2019 

Zodpovědná osoba TU, ŠMP 

 

Uvedené programy se osvědčily a dle aktuální nabídky je využijeme i v příštím školním roce 

2019/2020. 
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3. Ekologická výchova a environmentální výchova 

Informace o nabídkách, činnostech a problematice EVVO jsou pravidelně zveřejňovány na 

nástěnce EVVO. Vzhledem k tomu, MHMP přestal finančně podporovat exkurze do zařízení 

na zpracování odpadu, ve školním roce se jejich počet snížil. 

Zajištěny a realizovány byly tyto akce: 

Datum Akce Počet žáků 

13. 3. 2019 Botanická zahrada Troja – tematicky zaměřená 

exkurze – výstava orchidejí 

 

20 

1.11.2018, 4.2.2019 Planeta země 3000, projekt Myanmar – divoká cesta 

do barmské říše 

 

120 

5. 12. 2018 Sklárna Bohemia Crystal Poděbrady, čistička 

odpadních vod Horní Počernice, sběrný dvůr Satalice 

 

50 

17.10. a 1.11. 2018 ZERA – kompostárna + NKP Vyšehrad 

 

60 

4. Multikulturní výchova (MVK) 

Základním cílem MKV bylo naučit žáky porozumět lidem s odlišností a jinakostí (která může 

být dána sociálně, rasou, národností, jazykem, kulturou, náboženstvím, zkušeností apod.) a 

vytvářet prostor pro tolerantní a vstřícné soužití s nimi. Pro hlubší získání znalostí o různých 

etnických a kulturních skupinách a dovedností orientovat se v kulturně pluralitním světě byly 

zajištěny výchovné vzdělávací akce: 

Datum Akce Počet žáků 

6. 3. 2019 Filmová projekce s následnou besedou s odborníkem 

v rámci festivalu dokumentárních filmů „Jeden svět“. 

 

30 

18. 10. 2018 Prohlídka Židovského muzea. 

 

30 

5. Výchova k udržitelnému rozvoji 

Základní důraz jsme kladli na aspekty životního prostředí – na jeho poznávání, uvědomování 

si nezbytnosti zachování podmínek života, na upevňování vztahu člověka k životnímu 

prostředí. Součást výchovy k trvale udržitelnému rozvoji byla zajištěna akce: 

Datum Akce Počet žáků 

Prosinec 2018 Planetárium Praha – pořady „Záhada temné 

hmoty“ a „Osudová příležitost“ 

10 tříd; 200 žáků 
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6. Školy v přírodě, vzdělávací a poznávací zájezdy, sportovní kurzy 

Datum Akce Počet žáků 

12. 12. a 19.12.2018 Německo – Drážďany – komentovaná prohlídka města 

 

90 

4.12.2018 Masokombinát Polička  

 

10 

 

7. Mimoškolní aktivity (aktivity nesouvisející s výukou) 

Datum Akce Počet žáků 

2.5.2019 Středisko výcviku vodicích psů Praha Jinonice 

 

30 

7. 6. 2019 Divadlo v přírodě Horní Počernice „Šíleně smutná 

princezna“ – 1 žák školy účinkující  

 

25 

 

8. Soutěže 

Datum Soutěž Obor Účastníci Umístění 

8. – 9. 11. 2018 Aranžér Junior 2018 – České 

Budějovice 

 

Aranžér 5 5. místo 

1.12.2018 Mistrovství ČR v přípravě 

bramborového salátu Vitana Cup 

 

Kuchař 

Hotelnictví 

8 3.místo 

7.místo 

27. 3. 2019 Finlandia Junior Cup – Mariánské 

Lázně   - barmanská soutěž 

 

Hotelnictví 4 1. místo 

27.3.2019 Sollertia 2019 

 

Cukrář 2 2.místo 

24.-25.4.2019 Gastro Poděbrady  Kuchař – 

číšník 

Hotelnictví              

6 2.místo 

3.místo 2x 

Zlaté 

pásmo 

Stříbrné 

pásmo 
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9. Mezinárodní spolupráce a zapojení právnické osoby do mezinárodních programů 

Program Tandem – Německo (Schwalmstadt) 

2. – 22.3.2019 – 4 žáci oboru vzdělávání Pekař, Řezník uzenář  (odborná praxe, 

seznámení s novými technologiemi, týmová spolupráce, ověření jazykových dovedností 

v rámci přípravných animačních dnů). 

Cavalese – Itálie  

2 žákyně oboru vzdělání Podnikání – odborná stáž, seznámení s italskou cukrářskou a 

pekařskou výrobou, ověření praktických dovedností pro budoucí profesní rozvoj, 

uplatnění a zdokonalení jazykových dovedností 

       

10. Spolupráce právnické osoby s partnery 

SOU má smluvně sjednáno 60 pracovišť praktického vyučování pro žáky všech 

vyučovaných oborů vzdělání, sociální partneři dlouhodobě se školou spolupracují, 

avšak cílem je navazovat další smluvní vztahy s pracovišti, která vyhovují dnešním 

moderním trendům v oblasti služeb. 

Ve školním roce 2018/2019 byl v rámci náborových akcí kladen důraz na propagaci 

oboru vzdělání Prodavač květin. Byla zahájena výuková činnost ODV v nově 

vybudovaném žákovském pracovišti. 

Zástupci sociálních partnerů e podílí na přípravě a realizaci závěrečných zkout, které 

probíhají dle jednotného zadání (JZZZ) v rámci projektu financovaného ESP „Nová 

závěrečná zkouška“. 

Odborný barmanský kurz: 

Datum Akreditace Počet účastníků 

4. – 8. 3. 2019 MŠMT 16 

11.- 15.3.2019 MŠMT 15 

Ve spolupráci s Hospodářskou komorou ČR bylo 13. 10. 2018 uděleno, na základě 

výsledků závěrečných zkoušek, 10 nejlepším absolventům v oboru vzdělávání Cukrář 

Osvědčení Hospodářské komory „Nejlepší absolvent ve svém oboru“. 

 

21. 10. 2018 Vzdělávání 2018 – veletrh škol – Mělník 

8. a 9. 11. 2018 Jarmark řemesel CCOPTH Praha 9 – tradiční přehlídka řemesel  

na podporu odborného vzdělávání, určena žákům 8.a 9. Tříd, VP a dalším zájemcům o 

řemeslné obory vzdělávání. 
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22. – 24. 11. 2018 Schola Pragensis – Kongresové centrum Praha – reprezentační 

stánek. 

17.10.2018 – SOU – Den korejské kuchyně  - praktické odborné dovednosti – 

seznámení s korejskou kuchyní pod vedením korejských gastronomických odborníků 

ve spolupráci s Korejským velvyslanectvím. 

Účast 18 žáků oborů vzdělání Kuchař, kuchař – číšník, Hotelnictví a turismus, 

Podnikání. 

17.5.2019 – Masobraní SOU – prezentace oboru vzdělání Řezník – uzenář ve spolupráci 

s firmou Globus. 

 

11 . Další vzdělávání realizované právnickou osobou 

Vzdělání určené pro veřejnost (celoživotní vzdělávání) – nerealizujeme. 

12. Další aktivity, prezentace 

SOU realizovalo řadu dalších aktivit, v rámci předmětových komisí, podporujících 

záměr školy v jednotlivých ŠVP. 

Datum Akce Počet žáků 

Září 2018 
ČNB „Lidé a peníze“. 

 
90 

27. 9. 2018 
Imatrikulace 1.ročníků – Obecní dům. 

 
80 

1. 10. 2018 

NG Praha, workshop „Mezi barvami“, komentovaná 

prohlídka výstavy „František Kupka“. 

 

20 

23. 10. 2018 
Exkurze ŠJ Pražačka – HACCP. 

 
 

5.11.2018 
Muzeum Kampa, workshop „Jak se dělá výstava“ 

 
30 

15.1.2019 
Přednáška „Globální a česká ekonomika“ 

 
80 

5.3.2019 
IKEA Praha 14, workshop „Jak vytvářet moodboard“ 

 
20 

2.4.2019 
Exkurze Pekárna JZM 

 
35 

9.4.2019 
Exkurze Pekárna Bread Way Horní Počernice . 

 
30 

10.4.2019 

SOU – workshop „Finanční gramotnost“ – Hra 

„Peníze navíc“ 

 

80 

3. 5. 2019 Vyšehrad – památková zóna 25 
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24. 5. 2019 
Moderní trendy v gastronomii – Praha – raw cukrárna 

a kavárna 
30 

 

 Vzdělávání pro zdraví 

Datum Akce Počet žáků 

2.10.2018 Meziškolní sportovní hry – malá kopaná, odbíjená 
Družstvo 

1.místo 

Prosinec 2018 až 

únor 2019 
Bruslení OC Harfa 140 

18.12.2018 

26.6.2019 
Volejbalový turnaj SOU 

8 týmů 

4 týmy 

15. 5. 2019 
Olympijský desetiboj všestrannosti SOU 

 
12 

 

13. Využití školských zařízení, jejichž činnost právnická osoba vykonává, v době školních 

prázdnin (DM) 

Pronájem pro doplňkovou hospodářskou činnost. 

 

VI. Údaje o výsledcích inspekční činnosti ČŠI a výsledcích 

kontrol 

1. Výsledky inspekční činnosti provedené Českou školní inspekcí 

Hodnocení podmínek, průběhu a výsledků vzdělávání podle § 174 odst.2 písm.b) a c) 

zákona č.561/2004 Sb.  Inspekční činnost byla vykonána na podnět podle § 174 odst.6 

školského zákona. 

Termín 1. – 5.4.2019. 

Návrh na opatření k prevenci slabých stránek projednán na pedagogické radě dne 

28.5.2019.  

 

2. Výsledky jiných inspekcí a kontrol 
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VII. Základní údaje o hospodaření školy za kalendářní  

rok 2018 

I. POPIS ÚČETNÍ JEDNOTKY 

Název:  Střední odborné učiliště gastronomie podnikání 

Sídlo:  Za Černým mostem 3/362, 198 00 Praha 9 

IČO:  49629077 

DIČ:  CZ 49629077 

II. INFORMACE O ÚČETNÍCH METODÁCH A OBECNÝCH ÚČENÍCH 

ZÁSADÁCH 

1. Způsobo ocenění: 

a) Zásoby – pořizovací cenou způsob A (dle Směrnice o účetnictví č. 1) 

b) HIM a DHIM – pořizovací cenou (dle Směrnice o účetnictví č. 1) 

c) Evidence HIM a DHIM je zpracovávána v programu VEMA a GORDIC 

dle odpisového plánu daného zákonem 563/91 § 28 

SOU gastronomie a podnikání spravuje majetek ve výši 

 Pozemky 122 222 228 ,- Kč 

 Budovy 163 010 454,67 Kč (zůstatková hodnota)) 

Pro větší přehlednost je veškerý majetek HIM a DHIM rozčleněn do analytických účtů. 

2. Doplňující informace k rozvaze a výkazu zisku a ztrát: 

Hospodaření SOU gastronomie a podnikání v hlavní činnosti za rok 2018 bylo 

vyrovnané na nulu, v doplňkové činnosti SOU gastronomie a podnikání vykázalo zisk 

ve výši 244 955,99 Kč po zdanění. Plán pracovníků byl dodržen. 

Dotace na platy, odvody a přímé náklady byly vyčerpány. 

SOU gastronomie a podnikání ve svém objektu zajišťuje prostřednictvím 

gastronomických žákovských pracovišť jednak komplexní výchovu žáků a jednak 

komerční činnost, za kterou jsou žáci odměňovaní v rámci produktivní práce. 

Financování produktivní práce je realizováno z mimorozpočtových zdrojů. 
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VIII. Přílohy 

Příloha 1: učební plány oborů vzdělávání 

Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Aranžér a propagace  

Kód a název oboru vzdělání 66-52-H/01 Aranžér 

Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Aranžér a propagace 

Kategorie a názvy vyučovacích 

předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
Celkem 

1. 2. 3. 

Povinné 32 33,5 34,5 100 

Předměty povinného základu 32 33,5 34,5 100 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1 2 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Psychologie PSY 1 0 0 1 

Technika aranžování TAR 2 1 2 5 

Teorie propagace TPG 1 1 1 3 

Zbožíznalství ZBO 1,5 1 1 3,5 

Dějiny umění DEU 0 1 1 2 

Počítačová grafika PCG 0 1,5 1,5 3 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

      

Výběrové a volitelné  0 0 0 0 

      

Celkem vyučovacích hodin týdně  32 33,5 34,5 100 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Prodavač květin  

Kód a název oboru vzdělání 66-51-H/01 Prodavač 

Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Prodavač květin 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
celkem 

1. 2. 3. 

               Povinné 34 33 32 99 

předměty povinného základu 34 33 32 99 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1 2 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Obchodní korespondence OBK 0 1 0 1 

Technika aranžování TAR 2 0 0 2 

Teorie propagace TPG 1 0 0 1 

Obchodní provoz OBP 1 1 1 3 

Psychologie PSY 1 0 0 1 

Zbožíznalství ZBO 1,5 1 1 3,5 

Floristika FLO 1 2 2 5 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

        

výběrové a volitelné   0 0 0 0 

        

Celkem vyučovacích hodin týdně   34 33 32 99 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Cukrář 

Kód a název oboru vzdělání 29-54-H/01 Cukrář 

Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Cukrář 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
celkem 

1. 2. 3. 

                   Povinné 32,5 33 34 99,5 

   předměty povinného základu 32,5 33 34 99,5 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1 2 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Suroviny SUR 2 2 1 5 

Výživa VYZ 1 0 0 1 

Stroje a zařízení STZ 0 1 1 2 

Technologie TCH 2 0 0 2 

Odborné kreslení OKC 1 0 0 1 

Speciální technologie STC 0 2 4 6 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

            

                     výběrové a volitelné   0 0 0 0 

            

Celkem vyučovacích hodin týdně   32,5 33 34 99,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Pekař 

Kód a název oboru vzdělání 29-53-H/01 Pekař 

Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Pekař 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
celkem 

1. 2. 3. 

            Povinné 32,5 33 34 99,5 

předměty povinného základu 32,5 33 34 99,5 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1 2 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Suroviny SUR 2 2 1 5 

Výživa VYZ 1 0 0 1 

Stroje a zařízení STZ 1 1 1 3 

Technologie TCH 2 0 0 2 

Speciální technologie STC 0 2 4 6 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

            

výběrové a volitelné   0 0 0 0 

            

Celkem vyučovacích hodin týdně   32,5 33 34 99,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Kuchař 
Kód a název oboru vzdělání 65-51-H/01  Kuchař - číšník 
Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Kuchař 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
celkem 

1. 2. 3. 

                 Povinné 33,5 34,5 34,5 102,5 

předměty povinného základu 33,5 34,5 34,5 102,5 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Německý jazyk NEJ 1 1 2 4 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1,5 1,5 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Technologie přípravy pokrmů TPP 4 3 3 10 

Výživa VYZ 1 0 0 1 

Stolničení STO 1 1 1 3 

Speciální technologie STC 0 0 1 1 

Počítačová a elektronická komunikace PCK 0 1 0 1 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

            

 výběrové a volitelné   0 0 0 0 

            

Celkem vyučovacích hodin týdně   33,5 34,5 34,5 102,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Číšník – servírka 
Kód a název oboru vzdělání 65-51-H/01  Kuchař - číšník 
Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Číšník – servírka 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
celkem 

1. 2. 3. 

                  Povinné 33,5 34,5 34,5 102,5 

 předměty povinného základu 33,5 34,5 34,5 102,5 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Německý jazyk NEJ 1 1 2 4 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1,5 1,5 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Technologie přípravy pokrmů TPP 2 2 2 6 

Výživa VYZ 1 0 0 1 

Stolničení STO 3 2 2 7 

Speciální obsluha SPO 0 0 1 1 

Počítačová a elektronická komunikace PCK 0 1 0 1 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

            

         výběrové a volitelné   0 0 0 0 

            

Celkem vyučovacích hodin týdně   33,5 34,5 34,5 102,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Kuchař - číšník  

Kód a název oboru vzdělání 65-51-H/01  Kuchař - číšník 

Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

 

Kuchař - číšník 
 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
celkem 

1. 2. 3. 

            Povinné 34,5 34,5 34,5 103,5 

            předměty povinného základu 34,5 34,5 34,5 103,5 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Německý jazyk NEJ 1 1 2 4 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0 0 1 

Fyzika FYZ 0 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO 0 1,5 1,5 3 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 1 

Technologie přípravy pokrmů TPP 3 2 2 7 

Výživa VYZ 1 0 0 1 

Stolničení STO 3 2 2 7 

Speciální obsluha SPO 0 0 1 1 

Počítačová a elektronická komunikace PCK 0 1 0 1 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

            

            výběrové a volitelné   0 0 0 0 

            

Celkem vyučovacích hodin týdně   34,5 34,5 34,5 103,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Řezník - uzenář 

Kód a název oboru vzdělání 29-56-H/01Řezník - uzenář 

Délka a forma vzdělání 3 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s výučním listem 

Způsob ukončení závěrečná zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2018 

Řezník - uzenář 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. 

Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
Celkem 

1. 2. 3. 

                        Povinné 34 35 34 103 

                        předměty povinného základu 34 35 34 103 

Český jazyk a literatura ČJL 2 2 2 6 

Anglický jazyk ANJ 2 2 2 6 

Občanská nauka OBN 1 1 1 3 

Chemie CHE 1 0  0  1 

Fyzika FYZ 0  1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 1 

Matematika MAT 1,5 1,5 1,5 4,5 

Tělesná výchova TEV 1 1 1 3 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 3 

Ekonomika EKO  0  1,5 1,5 3 

Profesní a etická výchova PFV 1  0  0 1 

Aplikovaná /Odborná biologie ABI 1,5 1,5 1,5 4,5 

Výživa VYZ 1 0 0 1 

Tech. zpracování masa a masných uzenin TZM 5 5 5 15 

Odborný výcvik ODV 15 17,5 17,5 50 

            

                        výběrové a volitelné   0 0 0 0 

            

Celkem vyučovacích hodin týdně   34 35 34 103 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Hotelnictví a turismus  

Kód a název oboru vzdělání 65-42-M/01 Hotelnictví 

Délka a forma vzdělání 4 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s maturitní zkouškou 

Způsob ukončení maturitní zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Hotelnictví a turismus 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích hodin 

v ročníku 
Celkem 

1. 2. 3. 4. 

        Povinné 35 34,5 34,5 34,5 139,5 

        předměty povinného základu 35 34,5 34,5 34,5 139,5 

Český jazyk a literatura ČJL 3 3 3 4 13 

Anglický jazyk ANJ 3 3 3 3,5 12,5 

Německý jazyk NEJ 2 2 2 2 8 

Občanská nauka OBN 1 1 1 0 3 

Dějepis DEJ 2 1,5 0 0 3,5 

Fyzika FYZ 0 1 0 0 1 

Chemie CHE 1 0 0 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 0 0 1 

Matematika MAT 3 3 3 3,5 12,5 

Tělesná výchova TEV 2 2 2 2 8 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 1 4 

Profesní a etická výchova PFV 1 0 0 0 1 

Psychologie PSY 0 0 1 0 1 

Společenskovědní seminář SVS 1 0 0 0 1 

Ekonomika EKO 1 2 1,5 1,5 6 

Právo PVO 0 0 3 2 5 

Účetnictví ÚČE 0 2 2 3 7 

Management a marketing služeb MGS 0 1 1 0 2 

Technologie přípravy pokrmů TPP 5 3 1 1 10 

Výživa VYZ 1 0 0 0 1 

Obchodní korespondence OBK 0 1 0 1 2 

Technika obsluhy a služeb TOS 2 2 1 1 6 

Hotelový provoz HTTP 1 1 1 1 4 

Cestovní ruch CER 1 1 1 1 4 

Učební praxe UPR 3 4 7 7 21 

              

Celkem vyučovacích hodin týdně   35 34,5 34,5 34,5 139,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Obchodník 

Kód a název oboru vzdělání 66-41-L/01 Obchodník 

Délka a forma vzdělání 4 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s maturitní zkouškou 

Způsob ukončení maturitní zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Obchodník 

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. Počet týdenních vyučovacích 

hodin 

v ročníku 
Celkem 

1. 2. 3. 4. 

             Povinné 32 30,5 33,5 33,5 129,5 

předměty povinného základu 32 30,5 33,5 33,5 129,5 

Český jazyk a literatura ČJL 3 3 3    4 13 

Anglický jazyk ANJ 3 3 3 3,5 12,5 

Německý jazyk NEJ 2 2 2    2 8 

Občanská nauka OBN 1 1 1    0 3 

Dějepis DEJ 2 1,5  0  0  3,5 

Fyzika FYZ  0    1 0  0  1 

Chemie CHE 1 0  0  0  1 

Biologie a ekologie BIE 1 0  0  0  1 

Matematika MAT 3 3 3 3,5 12,5 

Tělesná výchova TEV 2 2 2 2 8 

Informační a komunikační technologie ICT 1 1 1 1 4 

Profesní a etická výchova PFV 1  0  0 0 1 

Psychologie PSY  0   0  1  0  1 

Společenskovědní seminář SVS 1 0 0 0 1 

Ekonomika EKO 1 2 1,5 1,5 6 

Právo PVO 0  0  3 2 5 

Účetnictví ÚČE  0  2 2 3 7 

Management a marketing služeb MGS  0  1 1 0 2 

Obchodní korespondence OBK  0  1  0  1 2 

Obchodní provoz OBP 1 1 1 1 4 

Zbožíznalství a legislativa ZBL 3 2 2 2 9 

Technika obsluhy a služeb TOS  2 0  0   0  2 

Výživa VYZ 1 0 0 0 1 

Odborný výcvik ODV 3 4 7 7 21 

       

Celkem vyučovacích hodin týdně   32 30,5 33,5 33,5 129,5 
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Název školy Střední odborné učiliště gastronomie a podnikání 

Zřizovatel hlavní město Praha 

Název ŠVP Podnikání  

Kód a název oboru vzdělání 64-41-L/51 Podnikání 

Délka a forma vzdělání 2 roky, denní studium 

Dosažený stupeň vzdělání střední vzdělání s maturitní zkouškou 

Způsob ukončení maturitní zkouška 

Platnost ŠVP od 1. 9. 2015 

Podnikání 

Kategorie a názvy vyučovacích 

předmětů 

Z
k

r.
  

p
ře

d
m

. 

Počet týdenních 

vyučovacích hodin 

v ročníku 
Celkem 

1. 2. 

          Povinné 34 32 66 

          předměty povinného základu 34 32 66 

Český jazyk a literatura ČJL 4 4 8 

Cizí jazyk ANJ/ NEJ 3,5 3,5 7 

Občanská nauka OBN 1 1 2 

Dějepis DEJ 2 0 0 

Fyzika FYZ 0 1 1 

Chemie CHE 1 0 1 

Biologie a ekologie BIE 1 0 1 

Matematika MAT 3 4 7 

Tělesná výchova TEV 2 2 4 

Informační a komunikační technologie ICT 1,5 2,5 4 

Psychologie PSY 1 0 1 

Společenskovědní seminář  SVS 0 1 1 

Ekonomika podniku EKP 3 3 6 

Právo PVO 3 2 5 

Účetnictví UČE 3 3 6 

Management a marketing MGM 1 1 2 

Obchodní korespondence OBK 1 1 2 

Cvičení z účetnictví CVU 1 1 2 

Základy gastronomie ZAG 1 0 1 

Odborná praxe ODP 0 2 2 

Učební praxe UPR 1 0 1 

     

Celkem vyučovacích hodin týdně  34 32 66 
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Příloha 2: Schválení výroční zprávy školskou radou 

Zápis z jednání školské rady SOU gastronomie a podnikání,  

Za Černým mostem 3/362, Praha 9, 

která se konala dne 21.10. 2019 

V souladu s § 7 vyhlášky č. 15 / 2004 Sb. a v souladu s § 168 zákona č.561/2004 Sb., školská 

rada na svým zasedání projednala výroční zprávu školy za školní rok 2018/2019  

                                                    a schválila ji bez podmínek. 

Ze složení členů školské rady: 

datum 

zahájení 

činnosti 

zástupci za zřizovatele za ped. pracovníky 

ZZ nezletilých a 

zástupci 

zletilých 

Duben 2018 Liška Jan 

 

PaedDr.Matysková 

Marie 

Hošek Václav 

  Mgr. Sahánková Eva  Pixa Daniel 

 

Na zasedání dne  21.10.2019  byli přítomni: 

Liška Jan   ……………………… 

PaedDr. Matysková Marie  ……………………… 

Mgr. Sahánková Eva   ……………………… 

Hošek Václav    ……………………… 

Pixa Daniel    ……………………… 


